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WeilRwein

JAHRGANG
2022

REGION
Alentejo DOC

REBSORTEN
Antdo Vaz - Gouveio

HERSTELLUNG

Die Trauben unser Mitglieder aus kontrollierten Ursprung, werden nach der
Anlieferung schonend gepresst und der Most lagert fir ca. 8 Stunden um die Aromen
herauszubilden. Der Garungsprozess erfolgt in Stahlbottichen bei 15-16°C um die
Aromen zu erhalten und auszubauen.

AUSBAU
Nach abgeschlossener Garung wird der Wein anschlieRend stabilisiert und vor dem abfillen

REGUENG ‘ gefiltert.

NTEJO DOCES

CSelegaZo : VERZEHR

Die Lagerfahigkeit betragt ein Jahr und wir empfehlen eine Trinktemperatur von 12°C.

GASTRONOMISCHE EMPFEHLUNG
Salate, Meeresfriichte, Fisch und Sushi

ANALYSEN
Alkoholgehalt: 12,5% vol.
Sauregehalt: 5,3 g/l

pH: 3,39
Kennnnummern
EAN-13: 5601377002380 EAN-13: 5601377002403
Cx6 ITF-14: 15601377002387 Cx12 ITF-14: 15601377002400
0,75L 0,375L
Spezifikationen
.. . . i Flasche: 0,75L/0,375L
NOTIZ DER ONOLOGEN: Rui Veladas und Tiago Garcia Flaschen per Box: 6 /12
Gewicht per Box: 7,5 kg / 10,8 KG
Dieser WeilRwein prasentiert eine hellgelbe Farbe, mit MaRe per Box: 320 x 150 x 222 mm /
schonen Zitrusnoten sowie Noten von reifen Mangos und 298 X 186 X 249
Maracuja. Am Gaumen prasentiert er sich frisch und Boxen per Palette: 125 / 108
ausgeglichen mit einem eleganten finish. Boxreihen per Palette: 5/ 6
Boxen per Reihe: 25 /18
Gesamtgewicht: 938 kg / 907 kg
Hohe der Palette: 175 cm / 170 cm
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