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Monte do Desespero Weisswein Reserva

Herstellung: Dieser Wein stammt von den
besten Trauben des Weingutes ,Monte das
Serras”. Die Weinlese findet in den friihen
Morgenstunden von Hand in Boxen von 15
KG statt. Nach einer selektiven Auswahl der
besten Trauben werden sie innerhalb
klrzester Zeit schonend mechanisch
gepresst und der Traubenmost wird 72
Stunden lang dekantiert. Die Garung erfolgt
in Stahlbottichen bei 10°C fiir 3 Wochen.
Nach der Garung, folgt eine 6monatige
Reifung in Eichenfdassern mit mehrmaligem
aufrihren der Hefe, der sogenannten
,batonnage” und nach der Abfillung folgt
eine weitere 6-monatige Reifung in der
Flasche.

Eigenschaften: Mit einem hellen gelben Ton
und einigen griinlichen Nuancen. Mit einem
subtilen angenehmen Aroma mit Ros-
taromen, prasentiert sich dieser Wein mit
einer ausgewogenen Saure, guter Struktur
und einem langen angenehmen finish.

Gastronomische Empfehlung: Ein perfekter
Begleiter zu gegrilltem Fisch, Meeresfriicht-
en und hellem Fleisc

Rebsorten: Antao Vaz, Arinto und Verdelho



