DISSIDENTE

DISSIDENTE
Colheita Selecionada Rotwein

JAHRGANG
2020

REGION
DOC Alentejo

REBSORTEN
Alicante Bouschet; Touriga Nacional; Syrah

HERSTELLUNG

Die Trauben unserer Mitglieder aus kontrolliertem Ursprung, werden nach der Anlieferung
schonend gepresst und durch die Zugabe von ausgewahlten Hefen findet die Garung bei
einer kontrollierten Temperatur von 28°C in Edelstahltanks statt. Die Mazerierung und
Garung ist nach in einem Zeitraum von 20 Tagen abgeschlossen.

AUSBAU
Nach dem Garungsprozess, reift der Wein fiir 12 Monate in franzésischen
Eichenfassern und nach dem abfiillen weitere 3 Monate in der Flasche.

VERZEHR
Die Faschen sollten liegend gelagert werden, idealerweise bei 12°C und die
Lagerfahigkeit betragt 5-8 Jahre. Wir empfehlen eine Trinktemperatur von 16°C.

GASTRONOMISCHE EMPFEHLUNG

[LECC‘TE:Z'DT Rotem Fleisch, Geflligel, Ente und Kase

ALENTEJO DOC

iy ANALYSEN
Alkoholgehalt: 15% vol.
Sduregehalt: 5,3 g/|
Restzuckergehalt: 1,2 g/I
pH: 3,58

KENNNUMMERN
EAN-13: 5601377003974
ITF-14: 15601377003971

NOTIZ DER ONOLOGEN: Rui Veladas und Tiago Garcia SPEZIFIKATION

Dunkles rot mit Noten von reifen roten Friichten, Pflaume und an Flasche: 0,75 L
. . . .. . . Flaschen per Box: 6
der Nase mit einer blumigen Note. Er prasentiert eine gute

Strukt it A d ei | d Gewicht per Box: 9 kg
ruktur, mi _ a_usgewogenen roma und einem langen un MaRe per Box: 298 x 179 x 296 mm
angenehmen finish.

Boxes per Palette: 85
Reihen per Palette: 5
Boxen per Reihe: 17
Gesamtgewicht: 760 kg
Hohe der Palette: 175 cm
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